
Für Landwirtinnen und Landwirte bietet die INFORAMA-Beratung Flurbegehungen,  
Gruppenberatungen und Feldtage an: www.inforama.ch/informiert

Neue Themen entdecken – etwas Neues ausprobieren und dabei neue
Erkenntnisse gewinnen. Dies ermöglicht Ihnen unser aktuelles Kursangebot.

Anmeldungen jeweils zwei Wochen vor Kursbeginn. Anmeldeformular und detaillierte 
Angaben zu den Kursen finden Sie unter www.inforama.ch/kurse

WEITERBILDUNGEN

Kräuter-Seminar
Die Ausbildung vermittelt fundierte Kenntnisse der einheimischen Kräuterwelt. Sie erfahren praxisnah 
Wissen über das Vorkommen, die Verwendung und die Ökologie der heimischen Pflanzenwelt.
www.inforama.ch/kräuter-seminar

Landwirtschaft begreifen
Boden, Pflanzen, Tiere und die Lebensmittelverarbeitung hautnah erleben. Der Kurs richtet sich an 
Interessierte der einheimischen, naturnahen Landwirtschaft. www.inforama.ch/lwb

Bildung Bäuerin / bäuerlicher Haushaltleiter
Die bäuerlich-hauswirtschaftliche Fachschule ist Teil der Ausbildung zur Bäuerin / zum bäuerlichen  
Haushaltleiter mit Fachausweis, oder dient der persönlichen Weiterbildung in zeitgemässer Hauswirt-
schaft. www.inforama.ch/baeuerin

Gartentherapie
Die Weiterbildung Gartentherapie vermittelt das nötige Fachwissen in Theorie und Praxis, um 
Menschen aus unterschiedlichem Hintergrund im Alltag begleiten und unterstützen zu können.
www.inforama.ch/gartentherapie

KURSANGEBOTE

MAI – OKTOBER 2023

Nachhaltig · kreativ · praktisch · alltagstauglich

www.inforama.ch/kurse

SOMMER /  HERBST

KREATIVES GESTALTEN

Kurstitel Leitung Kursort Datum Dauer

Natürliche Reinigungsmittel Selina Häfeli Bärau 17.08.2023 1 Tag

T-Shirt mit Applikation 
individualisieren

Gabi-Birrer Martha Langenthal 05.06.2023 1 Nachmittag

Weben am Handwebstuhl Lüdi Therese Hondrich Datum / Zeit  
n. Absprache

ca. 90 Min. 
(4–6 Halbtage)

Badezimmerteppich weben Lüdi Therese Hondrich Datum / Zeit  
n. Absprache

ca. 90 Min. 
(4–6 Halbtage)

Trachtenschürzen weben Lüdi Therese Hondrich Datum / Zeit  
n. Absprache

ca. 90 Min. 
(4–6 Halbtage)

TRAKTOR FAHREN

Kurstitel Leitung Kursort Datum Dauer

Traktorfahrkurs für alle Oppliger Fritz; 
Stämpfli Ueli

Zollikofen 29.06.2023 1 Tag



«Das haben wir noch nie probiert –  
also geht es sicher gut!» Pippi Langstrumpf

NATUR

Kurstitel Leitung Kursort Datum Dauer

Permakultur:  
Gestaltung und Solawi

Laager Mila Nennigkofen 24.05.2023 1 Tag

Permakultur:
HAFL Feld- und Waldgarten

Laager Mila Zollikofen 07.06.2023 1 Nachmittag

Permakultur: Exkursion Laager Mila Thörishaus, 
Oberbottigen

21.06.2023 1 Tag

Abendkurs Solar-Dörrofen Laager Mila Thörishaus 22.08.2023 1 Abend

OBSTBAU

Kurstitel Leitung Kursort Datum Dauer

Pfropfkurs Steffen Ulrich Koppigen 12.05.2023 1 Nachmittag

MOSTEN, BRENNEN & DESTILLIEREN

Kurstitel Leitung Kursort Datum Dauer

Obstverarbeitung  
in der Kleinmosterei

Kopp Max;  
Steffen Ueli

Koppigen 20.09.2023 1 Tag

Brennerei für  
die Selbst versorgung

Kopp Max Koppigen 19.10. und 
16.11.2023

2 Tage

Destilliertechniken Nobs Kevin,  
Naturheilpraktiker 

Bärau 08.09.2023 1 Tag

TIERE

Kurstitel Leitung Kursort Datum Dauer

Einspringen für Jungpferde 
über Naturhindernisse

Realini Tiziana, 
Expertin Pferde - 
branche

13.05.2023 1 Nachmittag

Wildbienen fördern Bandi Isabelle Zollikofen 22.06.2023 1 Tag

Geflügel schlachten Bigler Erika, 
Aviforum

Zollikofen 25.08.2023 1 Nachmittag

ERNÄHRUNG

Kurstitel Leitung Kursort Datum Dauer

Süss, schnell –  
Blitz-Desserts

Heitz Bernadette Hondrich 09.06.2023 1 Abend

Biscuit, Roulade und Co. Haltinner Karin Hondrich 15.08.2023 1 Nachmittag

Low Carb-Küche Lindt Sabine Langenthal 18.08.2023 1 Abend

«Feins us em Glas» –  
Grundlagen Sterilisieren

Haltinner Karin Hondrich 25.08.2023 1 Nachmittag

Zucchetti? Zucchetti! Haltinner Karin Hondrich 05.09.2023 1 Tag

«Firabe-Chuchi» Haltinner Karin Hondrich 11.09.,  
23.10. und 
20.11.2023

3 Abende

«Feins us em Glas» –  
Grundlagen Heiss einfüllen

Haltinner Karin Hondrich 20.09.2023 1 Nachmittag

Grundlagen Fermentieren Haltinner Karin Hondrich 03.10.2023 1 Abend

Grundlagen Fermentieren Haltinner Karin Hondrich 08.11.2023 1 Abend

Grundlagen Fermentieren Haltinner Karin Hondrich 14.11.2023 1 Abend

Kürbis – ein beerenstarkes 
Gemüse!

Haltinner Karin Hondrich 27.10.2023 1 Tag

Grundlagen Brot backen  
mit Sauerteig Kurs A

Haltinner Karin Hondrich 01. und  
02.11.2023

2 Vormittage

Grundlagen Brot backen  
mit Sauerteig Kurs B

Haltinner Karin Hondrich 10. und  
11.11.2023

2 Vormittage

back to the roots  
(Brot backen nach alten 
Traditionen)

Haltinner Karin Hondrich 02.12.2023 1 Tag

GARTEN

Kurstitel Leitung Kursort Datum Dauer

Das Gartenjahr am Hondrich Rosser Adolf Hondrich ab 22.08.2023 6 Tage +  
4 Nachmittage


