DESSERT
Rhabarber-Erdbeeren-Limettencreme mit

Schokogarnitur

Fur 4 Personen

Rhabarber-Erdbeeren-Limettencreme:

250 ¢ Rhabarber Gelatineblatter in kaltes Wasser legen. Rhabarber
250 ¢ Erdbeeren waschen, wurfeln und mit dem Zucker zu einem

2 Limetten Kompott einkdcheln lassen. Die gut ausgedriickte
180 ¢ Zucker Gelatine Ins heisse Kompott geben, gut umruhren.
180 @ Creme fraiche Erdbeeren waschen, rlisten und in grobe Stlcke
2 dI Rahm schneiden, in eine Schussel geben. Das Kompott
2 Blatt Gelatine dazugeben. Die Menge mit den Mixstab purieren

Limette waschen, die Schale ins Plree reiben, den Satft
Saft auspressen und beigeben, umruhren.

Kalt stellen, bis das Puree ansulzt.
Creme fraiche dazu rihren. Den Rahm schlagen und
ebenfalls unter die Masse ziehen, kuhl stellen.

Schokogarnitur:

1 Blatt Backpapier Die weisse Kuchenglasur im Wasserbad erhitzen, bis sie
1 Beutel welsse Kuchenglasur sle flissig ist. Gitterformen auf das Backpapier giessen
glessen und kuhlstellen.

Die in Dessert-Schalchen abgefilite Creme mit dem
Gitter und dinn aufgeschnittenen Limettenstuckchen
verzieren.
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