BUSINESS- UND STEHLUNCH AB 40 PERSONEN

REGIONAL UND RUTTIBEKANNT

Berner Kéasespiessli mit Rittibirnen
Rubiger Rauchforellenfilet-Mousse auf Toastbrot
Pikante Seelander Gemuserolle
Berner Zungenwurst im Zopfteig
Hauswurst mit Vollkornbrot vom Zollikofenbeck
Gerstotto mit Barner Kissli
Pouletspiessli an Rittihonig-Krautermarinade
Minipastetli mit Frischk&se-Krauterfullung aus dem
Ruttigarten

Elsbeth’s Brénnti Creme
Hausgemachte Mini-Muffins

CHF 35.50

VIELSEITIG UND SUSS

Rindfleischspiessli mit Barbecue Sauce
Wraps mit pikanter Gemusefillung
Partybaguette mit Fullung nach Wabhl (Schinken,
Salami, Thon und Kéase)
Roastbeefrolichen mit Krauterschaumfillung
Melone mit Rohschinken
Lachsbrotli
Schinkengipfel

Dessertvariationen

CHF 33.00

MEDITERRAN UND KNUSPRIG

Bruschette mit Tomaten und Oliven
Partybaguette mit Fullung nach Wahl
(Schinken, Salami, Thon, und Kase)

Tomaten-Mozzarella-Spiessli

Pouletspiessli mit Honig und Chili mariniert
panierte Riesencrevetten
Antipasti mit Feta
Mini Pizza
Gemusedip mit div. Saucen

CHF 25.00

LEICHT UND BEKOMMLICH

Belegte Brotli mit Ei, Thon, Schinken und Salami
Kasespiessli mit Dorrfriichten
Pouletinnenfilets gebraten
Frahlingsrollen mit Sweet Chilisauce
Gemisedip mit div. Saucen

CHF 24.00

WIR VERWENDEN AUSSCHLIESSLICH SCHWEIZER FLEISCH!
GERNE BEREITEN WIR FUR SIE DEN STEHLUNCH MIT BIOLOGISCHEN ZUTATEN ZU! AUFPREIS 20%
NICHTS FUR SIE DABEI? IN EINEM PERSONLICHEN GESPRACH BERATEN WIR SIE GERNE.

Preise pro Person, inkl. 8,1% MwsSt., 1.1.2024



